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A gauche David Faverot. a droite, la bouteille de Borvodeu, réalisée en collaboration avec des amis artistes.

» Apres le Hedgehog, puis le
Trongais, le Borvodeu est arrivé!
C'est la derniere création de la dis-
tillerie de Monsieur Balthazar,
installée en terres de Trongais, et
la premiére en revanche que lan-
ce David Faverot, le jeune suc-
cesseur d’Olivier Perrier a la téte
de ce qui est devenu I'une des der-
nieres distilleries artisanales de
France. « Le Borvodeu est un whis-

ky sans vieillissement, explique t-
iu Il est fabriqué a partir d’une eau

de source tres locale, I'eau de Fran-
chesse, Nous mettons un point
d’honneur a créer nos produits a base
d’ingrédients issus de nos terres » .

D’oti son nom. « ‘Deu’, c’est Dieu
bien siir. ‘Borvo’ fait référence a un
culte gaulois et un dieu guérisseur
tirant son_pouvoir des eaux de

sources jaillissantes ». « L'eau de sour-
ce de Franchesse bénéficie d’une
qualité minérale intéressante. Cela
nous a permis d’augmenter la com-
plexité aromatique de notre pro-

Autre spécificité de ce
whisky, il est assemblé a partir de
deux souches de levures diffé-
rentes, « l'une céréaliére et I'autre
fruitiere ». De quoi satisfaire le
palais des amateurs... Autre nou-
veauté a découvrir, une créme de
whisky créée par Olivier Perrier

.et Monique Brun, un challenge

pour la distillerie. « Nous sommes
passés a un échelon supplémentai-
re en terme de technique pour cette
creme. Il a fallu trouver les clés de

Le whisky Borvodeu est arrivé

I’homogénéisation de I'alcool avec
la créme, le chocolat et le café. Ca
n’a pas été facile », conclut David
Faverot. L'équipe s'est ainsi offert
l'aide du podle Casimir a Cler-
mont-Ferrand, certains que les
forces de la création sont a cher-
cher juste a cote de chez soi.
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