#54

NOV G
2020 \
O
L
Z
[a)
\m I 4 ~
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Des apéritifs
bien de chez nous
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A Franchesse, Christelle nous présente {‘_—}

La Folie des Bouchures et LElixir du Chuchal
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La Folie des Bouchures et L'Elixir du Chuchal,
des apéritifs « au golit de chez nous »
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La Folie des Bouchures, c'est I'histoire d'une
boisson apéritive fidele au bocage bourbonnais,
une recette créée il y a 21 ans dans la cuisine
de Christelle & Christophe, les propriétaires de
I'auberge Le Chuchal a Franchesse. A I'ouver-
ture du Chuchal, Christelle avait & coeur de
mettre au point une boisson de son invention,
« La Folie des Bouchures », un apéritif artisanal
a base vin. Nous l'avons go(ité pour vous et
nous nous sommes laissées séduire. La beauté
des paysages alentours, 'ambiance conviviale et
le charme agréable de cette auberge alliant mo-
dernité et tradition, ou la qualité des prestations
sont réunis pour vous offrir des moments inou-
bliables ne nous ont pas laissées indifférentes.

« La Folie des Bouchures », une recette
made in Franchesse

Des bouchures | D'autres parleront de traces. ..
Sous cet argot bourbonnais est désigné la haie.
On y cueille les mlres, ramasse les prunelles. ..
« Cet apéritif fabrication maison, était préparé et
proposé au vetre dans notre restaurant depuis de
nombreuses années. Une création a base de
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mdres, d’eau de vie de prunelles et de vin rouge.
On testait et on goQtait jusqu'a ce que cela plaise
a nos clients qui par la suite, ont été nombreux a
nous demander la commercialisation en bouteille.
lI'n’en a pas fallu plus pour que naisse I'idée de le
produire pour une mise en vente conditionné. En-
core faut-il passer le cap, de I'artisanat total a une
phase d'embouteillage a plus grande échelle. Cest
chose faite, pour cette étape, nous collaborons
avec une distillerie artisanale proche de Roanne.»,
nous explique Christelle.

Le petit plus de Christelle, « a consommer
frais, éventuellement facon Long Drink avec 3 ou
4 ¢l d’'eau gazeuse, pour vous rappeler que les
bouchures, ¢ca pique | »

Toutefois, sachant que tout le monde n'apprécie
pas le vin rouge, en 2015, Christelle a eu l'idée
de créer « LElixir du Chuchal », une boisson
apéritive aux vertus magiques, source de bonne
humeur et convivialité. Une version a base de
fruits blancs, péches blanches, poires, vin blanc
et Grand Marnier.

en panenan’a( avec

Pour les fétes de fin d'année, un anniversaire ou
une simple soirée entre amis, vous aurez le
choix avec ces apéros bourbonnais pour sur-
prendre vos invités |

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a
consommer avec modération.

Bon & savoin |

i Chuchal, homme bourbonnais du 19é sie- !
cle, célebre pour son appétit gargan-
i tuesque, au point de donner son nom a i
i I'expression désirant un bon mangeur. ‘

i Ou trouver les apéritifs ? :

Des bouteilles de IL joliment présentées

i dans des petits sacs en toile de jute.

i A venir, « L'Elixir » en 50cl.

! Le Chuchal a Franchesse 0470 67 1062
Le Comptoir des Régions a Moulins :
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